
SERVİS SINAVINDA  

KÜVER HAZIRLAMA-MASA ÖRTÜSÜ DÜZENİ-
PEÇETE KATLAMA VARDIR. 

MALZEMELERİ ONA GÖRE GETİRMENİZ 
GEREKMEKTEDİR. 

SERVİS USTALIK MENÜSÜ 

MASA DÜZENİNİ BU MENÜYE GÖRE AYARLAYINIZ. 

NOT:MENÜDEKİ YEMEKLER KULLANACAĞINIZ 
ARAÇ GEREÇLER İÇİN YAZILMIŞTIR. YEMEKLER 
GETİRİLMEYECEKTİR. TABAKLAR BOŞ OLACAKTIR. 

MENÜ: 

MERCİMEK ÇORBASI 

SİGARA BÖREĞİ 

KREMALI MANTARLI TAVUK VE PİLAV 

AKDENİZ SALATASI 

TRİLEÇE 

KALFALIK 

Masa düzeni ile birlikte basit kuver yapılacak. 
Bakanlık kriteri verilebilir. 



AŞÇILIK MESLEK DALI KALFALIK SINAVI 

SINAV SAATİ: HER GRUP EL PROGRAMINDAKİ SINAV 
SAATİNDEN 20 DAKİKA ÖNCE SINAV YERİNDE HAZIR OLACAKTIR. 
  

UYGULAMA MENÜSÜ:  

1-ŞİNİTZEL VEYA   KREMALI MANTARLI TAVUK        VEYA  

SOYA SOSLU TAVUK  VEYA   SAC KAVURMA  VEYA  ET FAJİTA  

2- PİLAV  VEYA MAKARNA ÇEŞİTLERİ 
3- SEBZE GARNİTÜRÜ ( PİŞİRİLEREK YAPILANLARDAN.) 
                 * 3 KİŞİLİK SERVİS YAPILACAK  VE SUNUM DA 
DEĞERLENDİRİLECEKTİR. 
GETİRİLECEK MALZEMELER:  
1:KİŞİSEL HİJYEN MALZEMELERİ 
(ÖNLÜK,BONE,MASKE,ELDİVEN,İŞ TERLİĞİ, KOLLUK) 
 

2:HAZIRLANACAK ANA YEMEK İÇİN GEREKLİ TÜM MALZEMELER 

( YAPILACAK YEMEK İÇİN GEREKLİ TÜM MALZEMELER TAVA, 

TENCERE,KAŞIK, ÇATAL , KEPÇE, SUNUM TABAĞI)SERVİSDE 
KULLANILMAK ÜZERE 3’ER ADET TABAK,ÇATAL ,KAŞIK VE 
BIÇAK,PEÇETE V.S  

 

3:TEMİZLİK MALZEMELERİ (ÇÖP POŞETİ,ISLAK MENDİL,HAVLU 
KAĞIT,BULAŞIK DETERJANI,SÜNGER ) 

 
SIN.KOM.BŞK.                                                                   ÜYELER 

GÖKHAN MELİKOĞLU                     EMİNE ESKİ   -  FATMA KILINÇ KIRBAŞ –  BUKET ARAZLI 

 

 



KASAPLIK MESLEK DALI KALFALIK BECERİ SINAVI 
 

UYGULAMA İÇİN: 

1- KUZU BUT VEYA KEMKLİ ET  

2- BÜTÜN TAVUK.[IZGARALIK PARCALANACAK] 

3- AMBALAJ MALZEMELERİ GETİRELECEK  
4- DOĞRAMA TAHTASI 

 

GETİRİLECEK MALZEMELER:  
 

KİŞİSEL HİJYEN MALZEMELERİ 
(ÖNLÜK,BONE,MASKE,ELDİVEN,İŞ TERLİĞİ, ÇÖP 
POŞETİ,TEMİZLİK MALZEMELERİ,KOLLUK)ET 

TAHTASI,ÇELİK ELDİVEN,BIÇAK,MASAT,VİTRİNDE 
KULLANILACAK ÇELİK TEPSİ,STRECH FİLM 

 
SIN.KOM.BŞK.                                                                   ÜYELER 

GÖKHAN MELİKOĞLU                     EMİNE ESKİ   -  FATMA KILINÇ KIRBAŞ –  BUKET ARAZLI 

 



FIRINCILIK  MESLEK  DALI KALFALIK  BECERİ SINAVI 
UYGULAMA MENÜSÜ:  

1-EKMEK YAPIMI(EKMEKÇİ ADAYLAR) 
2-TIRNAK PİDE – RAMAZAN PİDESİ -PİDE ÇEŞİTLERİ 
VB.(PİDECİ ADAYLAR) 
3-SİMİT YAPIMI, (SİMİTÇİ ADAYLAR) 
 

*HER ADAY YAPACAĞI ÜRÜNÜN TÜM MALZEMELERİNİ GETİRECEKTİR. 
3 KİŞİLİK SERVİS YAPILACAK , SUNUM VE TEMİZLİK DE 
DEĞERLENDİRİLECEKTİR. 
 

 MAYALANMIŞ HAMUR GETİREBİLİRSİNİZ. 
UN – MAYA VB HAMUR YOĞURMA MALZEMELERİ 
DE GETİRİN 

GETİRİLECEK MALZEMELER:  
1:KİŞİSEL HİJYEN MALZEMELERİ 
(ÖNLÜK,BONE,MASKE,ELDİVEN,İŞ TERLİĞİ, KOLLUK) 
 

 

SIN.KOM.BŞK.                                                                   ÜYELER 

GÖKHAN MELİKOĞLU                     EMİNE ESKİ   -  FATMA KILINÇ KIRBAŞ –  BUKET ARAZLI 

 



 

KANTİN İŞLETMECİLİĞİ  MESLEK DALI KALFALIK  BECERİ SINAVI 
 

SINAV SAATİ: EL PROGRAMINDA BELİRTİLEN SINAV SAATİNDEN  
20 DAKİKA ÖNCE SINAV YERİNDE HAZIR OLUNACAKTIR. 

 

 UYGULAMA MENÜSÜ:  
1- PATATESLİ  VEYA SEBZELİ VEYA MANTARLI OMLET 

2-SOĞUK SANDVİÇ 

3- TOST ( TOST MAKİNESİNİ GETİRMENİZ GEREKMEKTEDİR.) 
4- SALEP VEYA KAHVE ÇEŞİTLERİ VB . 
SERVİS , SUNUM VE TEMİZLİK  DE DEĞERLENDİRİLECEKTİR 

 

GETİRİLECEK MALZEMELER:  
1:KİŞİSEL HİJYEN MALZEMELERİ 
(ÖNLÜK,BONE,MASKE,ELDİVEN,İŞ TERLİĞİ, KOLLUK) 
2:   3 PORSİYON HAZIRLANACAK ÜRÜNLERİN YAPIMI SERVİSİ VE 

SUNUMU  İÇİN GEREKLİ TÜM MALZEMELER.   

3:TEMİZLİK MALZEMELERİ (ÇÖP POŞETİ,ISLAK MENDİL,HAVLU 
KAĞIT,BULAŞIK DETERJANI,SÜNGER,TEMİZLİK BEZİ, VS.) 

 
SIN.KOM.BŞK.                                                                   ÜYELER 

GÖKHAN MELİKOĞLU                     EMİNE ESKİ   -  FATMA KILINÇ KIRBAŞ –  BUKET ARAZLI 

 

 



PASTA-TATLI YAPIMI MESLEK DALI KALFALIK SINAVI 

UYGULAMA MENÜSÜ: 

PASTACILAR, 

1-CUP KEK- KEK VB 

2-AÇMA - POĞAÇA VB. MAYALI ÜRÜNLERDEN BİRİ 
TATLICILAR 

1-SÜTLÜ TATLI ( TİRAMİSU VB) 
2- HAMUR TATLILARI (REVANİ ) 
3 KİŞİLİK SERVİS YAPILACAK VE SUNUM VE TEMİZLİK  
DE DEĞERLENDİRİLECEKTİR. 
GETİRİLECEK MALZEMELER:  
1:KİŞİSEL HİJYEN MALZEMELERİ 
(ÖNLÜK,BONE,MASKE,ELDİVEN,İŞ TERLİĞİ, KOLLUK) 
2:HAZIRLANACAK ÜRÜNLERİN YAPIMI VE SUNUMU  İÇİN 
GEREKLİ TÜM MALZEMELER ( PİŞİRME KAĞIDI, 
TAVA,TENCERE,KAŞIK, TEPSİ, KALIPLAR,SUNUM TABAĞI 
VS.DAHİL ) 
3:TEMİZLİK MALZEMELRİ (ÇÖP POŞETİ,ISLAK MENDİL,HAVLU 
KAĞIT,BULAŞIK DETERJANI,SÜNGER VS.) 
4: OKULUMUZ YALNIZCA FIRIN VE OCAK VERECEKTİR. 
İHTİYACINIZ OLAN TÜM MALZEMELERİ YANINIZDA GETİRİNİZ. 
 
SIN.KOM.BŞK.                                                                   ÜYELER 

GÖKHAN MELİKOĞLU                     EMİNE ESKİ   -  FATMA KILINÇ KIRBAŞ –  BUKET ARAZLI 

 

 



AŞÇILIK MESLEK DALI USTALIK SINAVI 

 

SINAV SAATİ: HER GRUP EL PROGRAMINDAKİ SINAV SAATİNDEN 20 DAKİKA 
ÖNCE SINAV YERİNDE HAZIR OLACAKTIR. 

 UYGULAMA SORUSU: MODERN MENÜ SIRALAMASINI DİKKATE ALARAK             
3 KİŞİLİK AKŞAM YEMEĞİ MENÜSÜ HAZIRLAYARAK SERVİS YAPINIZ. SERVİS , 
SUNUM VE TEMİZLİK  DE  DEĞERLENDİRİLECEKTİR. 

 

MENÜ: 
1- ÇORBA 

2- DANA ROSTO         VEYA        ŞİŞTE KÖFTELİ PATLICAN KEBABI            VEYA 

SULTAN KEBABI         VEYA        HÜNKAR BEĞENDİ    VEYA        TAVUK  SARMA  

3- SALATA (         ROKA SALATASI ,      AKDENİZ SALATASI      VB. GİBİ) 

4-ORDÖVR ( KALEM BÖREĞİ ,         MÜCVER,            PATATES KROKET ,   MEVSİM 
SEBZELERİYLE YAPILAN MEZE   VB GİBİ) 

5- PİLAV VEYA MAKARNA ÇEŞİTLERİ… 

6-TATLI ( KÜNEFE,   İRMİK HELVASI  ,    ŞEKERPARE   ,   MAGNOLIA VB.  GİBİ 

 

GETİRİLECEK MALZEMELER:  
1:KİŞİSEL HİJYEN MALZEMELERİ (ÖNLÜK,BONE,MASKE,ELDİVEN,İŞ 
TERLİĞİ, KOLLUK) 
2:HAZIRLANACAK YEMEKLER İÇİN GEREKLİ TÜM MALZEMELER( TAVA, 
TENCERE,KAŞIK, ÇATAL ,KEPÇE, SUNUM TABAĞI, PEÇETE, VS. Ayrıca 
servis için  3’er adet tabak , çatal, kaşık,bıçak  ve servis kaşıkları.) 
3:TEMİZLİK MALZEMELERİ(ÇÖP POŞETİ, ISLAK MENDİL, HAVLU 

KAĞIT,BULAŞIK DETERJANI,SÜNGER VS.) 

 
SIN.KOM.BŞK.                                                                   ÜYELER 

GÖKHAN MELİKOĞLU                     EMİNE ESKİ   -  FATMA KILINÇ KIRBAŞ –  BUKET ARAZLI 

 



KASAPLIK  MESLEK DALI USTALIK BECERİ SINAVI 

UYGULAMA İÇİN: 

1-KUZU BUT VEYA DANA DÖŞ 

(ZIRH İLE KÖFTE YAPIMI) ( ZIRH VE DOĞRAMA 
TAHTASI  GETİRİN LÜTFEN) 

2-BÜTÜN TAVUK  

3- AMBALAJ MALZEMELERİ 

 

 GETİRİLECEK MALZEMELER:  

KİŞİSEL HİJYEN MALZEMELERİ, 
(ÖNLÜK,BONE,MASKE,ELDİVEN,İŞ TERLİĞİ, ÇÖP 
POŞETİ,TEMİZLİK MALZEMELERİ,KOLLUK)KÖFTE 
YAPIMI İÇİN ZIRH, ÇELİK 
ELDİVEN,BIÇAK,MASAT,SATIR,ÇELİK TEPSİ,STRECH 

FİLM, ET  TAHTASI,ÇÖP ŞİŞ, 
SIN.KOM.BŞK.                                                                   ÜYELER 

GÖKHAN MELİKOĞLU                     EMİNE ESKİ   -  FATMA KILINÇ KIRBAŞ –  BUKET ARAZLI 

 



FIRINCILIK  MESLEK DALI USTALIK  BECERİ SINAVI 
UYGULAMA MENÜSÜ:  
1-EKMEK YAPIMI,( EN AZ 3 ÇEŞİT EKMEK (TAHILLI 
EKMEK – ROLL EKMEK – KEPEK EKMEK 

VB))(EKMEKÇİ ADAYLAR) 
2-KARIŞIK PİDE YAPIMI, KAŞARLI – SEBZELİ PİDE 
ÇEŞİTLERİ VB FINDIK LAHMACUN (PİDECİ ADAYLAR) 

VE  GARNİTÜR VEYA SALATA 

3-SİMİT YAPIMI, (İÇLİ SİMİT ÇEŞİTLERİ SİMİTÇİ 
ADAYLAR) 

 
HER ADAY YAPACAĞI ÜRÜNÜN TÜM MALZEMELERİNİ GETİRECEKTİR. 
3 KİŞİLİK SERVİS YAPILACAK VE SUNUM DA DEĞERLENDİRİLECEKTİR. 
 

 MAYALANMIŞ HAMUR GETİREBİLİRSİNİZ. 
 UN – MAYA VB HAMUR YOĞURMA 

MALZEMELERİ DE GETİRİN. 
GETİRİLECEK MALZEMELER:  
1:KİŞİSEL HİJYEN MALZEMELERİ 
(ÖNLÜK,BONE,MASKE,ELDİVEN,İŞ TERLİĞİ, KOLLUK) 

2:ÜRÜNLERİN YAPIMINDA VE SERVİSİNDE 
KULLANILACAK ARAÇ VE GEREÇLER ADAYLAR 
TARAFINDAN GETİRİLECEKTİR 

 

 
SIN.KOM.BŞK.                                                                   ÜYELER 

GÖKHAN MELİKOĞLU                     EMİNE ESKİ   -  FATMA KILINÇ KIRBAŞ –  BUKET ARAZLI 

 



KANTİN İŞLETMECİLİĞİ MESLEK DALI USTALIK  SINAVI 

SINAV SAATİ: EL PROGRAMINDA BELİRTİLEN SINAV 

SAATİNDEN 20 DAKİKA ÖNCE SINAV YERİNDE HAZIR 
OLUNACAKTIR’’. 

UYGULAMA MENÜSÜ: 

1-KREMALI MANTARLI VEYA NAPOLİTEN SOSLU 

MAKARNA  

2- KARIŞIK TOST (TOST MAKİNESİ GETİRİLECEKTİR.) 
VEYA  HAMBURGER  

3- SUPANGLE VEYA MAGNOLIA VB. GİBİ SÜTLÜ 
TATLILAR.  

4- MEVSİM YEŞİLLİKLERİYLE YAPILAN SALATA 

5- LİMONATA VEYA PORTAKAL SUYU VEYA FRAPPE VB SOĞUK 
İÇECEKLER.) 
3 KİŞİLİK SERVİS YAPILACAK  VE SUNUM VE TEMİZLİK DE 
DEĞERLENDİRİLECEKTİR. 
GETİRİLECEK MALZEMELER:  
1:KİŞİSEL HİJYEN MALZEMELERİ 
(ÖNLÜK,BONE,MASKE,ELDİVEN,İŞ TERLİĞİ, KOLLUK) 
2:HAZIRLANACAK ÜRÜNLERİN YAPIMI VE SUNUMU  
İÇİN GEREKLİ TÜM MALZEMELER 

3:TEMİZLİK MALZEMELERİ (ÇÖP POŞETİ,ISLAK 

MENDİL,HAVLU KAĞIT,BULAŞIK DETERJANI,SÜNGER 
TEMİZLİK BEZİ,VS.) 
SIN.KOM.BŞK.                                                                   ÜYELER 

GÖKHAN MELİKOĞLU                     EMİNE ESKİ   -  FATMA KILINÇ KIRBAŞ –  BUKET ARAZLI 
. 

 



PASTA-TATLI YAPIMI MESLEK DALI USTALIK 

BECERİ SINAVI 
UYGULAMA MENÜSÜ: 

1-PASTACILAR 

1-YAŞ PASTA ( PANDİSPANYA –KREMA – SÜSLEME) 

2- MAYALI ÜRÜNLER( POĞAÇA- KRUASAN- AÇMA – 

PASTANE SİMİDİ VB. 
3- TATLI VEYA TUZLU KURABİYE  

TATLICI 

1-BAKLAVA (SADECE BAKLAVACILAR) 

TATLICI 

1- ŞEKERPARE VEYA LOKMA VEYA TULUMBA VE 
KÜNEFE(VEYA KADAYIF )  
SERVİS YAPILACAK  VE SUNUM DA DEĞERLENDİRİLECEKTİR. 
TEMİZLİKDE DEĞERLENDİRİLECEK. 
GETİRİLECEK MALZEMELER:  
1:KİŞİSEL HİJYEN MALZEMELERİ 
(ÖNLÜK,BONE,MASKE,ELDİVEN,İŞ TERLİĞİ, KOLLUK) 
2:HAZIRLANACAK ÜRÜNLERİN YAPIMI VE SUNUMU  İÇİN 
GEREKLİ TÜM MALZEMELER ( PİŞİRME KAĞIDI, 
TAVA,TENCERE,KAŞIK, TEPSİ, KALIPLAR,SUNUM TABAĞI 
VS.DAHİL ) 
3:TEMİZLİK MALZEMELRİ (ÇÖP POŞETİ,ISLAK MENDİL,HAVLU 
KAĞIT,BULAŞIK DETERJANI,SÜNGER VS.) 
4: OKULUMUZ YALNIZCA FIRIN VE OCAK VERECEKTİR. 
İHTİYACINIZ OLAN TÜM MALZEMELERİ YANINIZDA GETİRİNİZ. 
 
SIN.KOM.BŞK.                                                                   ÜYELER 

GÖKHAN MELİKOĞLU                     EMİNE ESKİ   -  FATMA KILINÇ KIRBAŞ –  BUKET ARAZLI 


